
63 - VINEUIL SAINT FIRMIN*
Du 06/05/2024 au 10/05/2024

Régional Origine France Bio Plat signature Emincé de Poulet servi ce jeudi est d'origine UE (Union Européenne)

Menu
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Salade de pommes de terre, maïs - Vinaigrette

Cordon bleu de dinde FR
/Galette végétarienne

Courgettes à l'ail - Semoule Bio

Gouda Bio

Compote fraîche pomme Bio vanille

M
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i Tomates - Vinaigrette au basilic

Gratin de gnocchis de pommes de terre, épinards, (emmental Bio)
Brie
Flan à la vanille
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63 - VINEUIL SAINT FIRMIN*
Du 27/05/2024 au 31/05/2024

Régional Bio Produit labellisé Origine France Plat signature Emincé de Poulet servi ce jeudi est d'origine UE (Union Européenne)

Menu
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Salade de pommes de terre, maïs - Vinaigrette
Rôti de dinde - Sauce aux olives
/Galette végétarienne

Haricots verts Bio à l'ail - Blé pilaf

Pont l'Evêque AOP
Liégeois vanille
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Concombre (régional) - Vinaigrette aux fines herbes

Bolognaise de boeuf

/Égrainé végétal de pois Bio - Égrainé végétal de pois Bio à la provençale

Torsades Bio

Edam Bio
Melon
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Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Pavé de merlu MSC - Sauce au cumin

Carottes locales

Vache qui rit Bio
Donuts
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Tomates - Vinaigrette au xérès
Tortillas de pommes de terre

Cantal AOP

Compote fraiche pomme Bio fleur de rhubarbe
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Tartinade de thon - Pain de mie

Sauté de porc * - Sauce basquaise

/Filet de hoki MSC - Sauce basquaise

Riz Bio créole

Tomme noire IGP
Fruit de saison


